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THE POWER SAVER

el banco de Omas que esta revolucionando el concepto de molienda

Better Living

Omas, gracias a las tecnologias revolucionarias de los procesos
de molienda, permite un ahorro energético del molino hasta el
70%. Productos de alta calidad y con la vista al futuro garantizan
una alimentacion mejor para una vida mas sana.
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Victoriosos, lanzamos nuestra segunda edicién, agradecidos a nuestros patrocinadores y
lectores, fue de gran satisfaccién para el equipo de Cultura Molinera recibir sus
felicitaciones y las noticias de que la revista se compartia entre ustedes como un
producto de gran interés. Como fue de publico conocimiento en el rubro molinero de
Sudamerica, sufrimos la pérdida del querido Maestro de muchos de ustedes, don Hugo
Sierra. En esta edicién lo homenajearemos con ayuda su primogénito Hugo Sierra (H), al
cual le estamos sumamente agradecidos por su gran colaboracién en un momento
donde las palabras sobran, su gesto fue muy valioso. Acompafiamos desde nuestro
humilde trabajo a la familia Sierra y a sus alumnos de la Molineria que les toca la tarea
de seguir sin poder consultarle a su maestro sus nuevos desafios. Tambien, agradecidos
a todos esos seres, que colaboran con sus grandes gestos para fomar el contenido de
esta revista, les deseamos Buena Vida

"Un maestro trabaja para la eternidad: jamas sabra hasta donde llegara su influencia”

H. Adams.

Esperamos sea de su agrado esta segunda edicidn.

Cultura Molinera la revista del Molinero

Victorious, we launched our second edition, grateful to our sponsors and readers, it was
a great satisfaction for the Molinera Culture team to receive their congratulations and
the news that the magazine was shared among you as a product of great interest.
As was publicly known in the milling industry of South America, we suffer the loss of the
beloved Master of many of you, Mr. Hugo Sierra. In this edition we will honor him with
his first-born son Hugo Sierra (H), to whom we are extremely grateful for his great
collaboration in a moment where the words are superfluous, his gesture was very
valuable. We accompany from our humble work to the Sierra family and their students of
the Molineria who have the task of continuing without being able to consult their teacher
about their new challenges. Also, grateful to all those beings, who collaborate with their
great gestures to create the content of this magazine, we wish them Good Life
"A teacher works for eternity: he will never know where his influence will reach”

H. Adams.
We hope you like this second edition

Molinera Culture Magazine
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MUJERES DE MOLIENDA

Mi nombre es MARIA ROSA ADRIEL , naci en Pehuajo Pcia de Bs. As, cuando
terminé el secundario me fui a estudiar Ingeniera Agronoma a Azul , Pcia de
Bs As, en donde obtuve el titulo de grado en la Facultad de Agronomia .

Como se conforma su familia?

Estoy casada con Juan Jose Barrionuevo hace 23 afios,
tenemos tres hijos: Juan Ignacio (23), Maria del Pilar (19), y
Gonzalo (14). Juan Ignacio esta finalizando sus estudios de
Contador, Maria del Pilar estd estudiando arquitectura y
Gonzalo esta en segundo afio del colegio secundario.
Actualmente estamos residiendo en Bombal Pcia de Santa Fe
en donde me desempefio en la empresa Molino Maro SRL .

Por que se considera una mujer de Molienda ?

Me considero una mujer de Molienda porque desde mis inicios
hace mas de 18 afos que estoy trabajando en el ambito de la
molineria. Profesion muy linda y con muchos matices para
aprender y evolucionar constantemente, la industria molinera
ha avanzado tecnol6gicamente en todas sus areas es por esto
gue debemos tambien quienes nos dedicamos a empresas
manufactureras  estar a la altura de las circunstancias,
evolucionando en cuanto a tecnologias blandas y duras ,
formando equipos de trabajos eficientes , siendo muy
competitivos. También la materia prima (trigo), afio a afio, trae
sus vaivenes en cuanto a la calidad panadera , ya sea por la
genética, las mezclas que llegan a los molinos sin segregacion,
el ambiente que fluctla constantemente (sequias , excesos
hidricos ), etc, hace que quienes nos dedicamos a
produccién-calidad debemos estar siempre alertos a cambios
para mantener la calidad de nuestros productos.

Que rol desempefia hoy en dia en la molineria ?

Como dije anteriormente estoy especializada en calidad, lo cual
me llevo a lo largo de los afios a tener conocimientos de todas
las areas dentro de un molino. Calidad es una palabra que
integra todas las etapas dentro de un molino, siendo el trigo
nuestra principal materia prima, debemos seguir su trazabilidad
para controlar toda la cadena productiva, para satisfacer los
requerimientos de nuestros clientes.

Cual es su primer recuerdo en el molino ?

Mi primer recuerdo dentro de un molino, fue por el
afo 1998 cuando un molino harinero en Azul , buscaba
Jefe de Laboratorio de control de calidad , ahi fue
cuando me postulé e ingresé en ese puesto . Fui de
apoco conociendo el rubro , ya que yo venia de
trabajar dentro de la facultad d)[Jrante 3 afios en las
catedras de Cereales y Genética en trigo pany lectura
alélica en calidad , en las principales proteinas
liadinas y gluteninas. Al pasar a una empresa privada
ue todo muy distinto, en cuanto al ritmo , pero de
apoco fui adquiriendo experiencia en todos los rubros
dentro del molino , con mucho trabajo diario ,
esfuerzo propio y capacitacion constante me llevaron
a crecer . Fue mi capacidad de busqueda constante y
aprendizaje en donde llegue a Gerente de Planta,
siempre con personal a cargo y formando equipos de
trabajo.

Cual seria su sugerencia a una mujer que recién
se inicia en cualquier area de la Molienda

Mi sugerencia, ya sea en este caso a una mujer o cualquier

ersona que ingresa o recién se incia en molineria, siempre es
Eueno tratar de capacitarse constantemente, esto con el
tiempo adquirimos confianza y nos ayuda a tomar decisiones
acertadas , armar equipos de trabajo eficientes , esto significa
que deben tener objetivos claros , hacia donde vamos , para
poder en caso de ser lider de equipo transmitir ideas claras y
precisas .

Maria Rosa Adriel- Molino Maro SRL

Segun el puesto que ocupemos dentro de la empresa
importante la planificacion de las tareas, ésto
generalmente en pymes pequefias y/o medianas , es
dificil de concretar, en definitiva usando una metéafora
cuanto mejor el capitan se implante arriba del barco,
éste navegara sin problemas en altamar, aun con fuertes
tormentas.

Para usted la molineria esta preparada
para incluir mas mujeres en distintas areas

Creo que la inclusion nuestra dentro de la molineria ha
avanzado muchisimo, también en puestos altos
Directivos , gerentes , etc, falta por supuesto seguir
avanzando y aumentar cargos mas jerarquicos , pero de
apoco nos van dando lugares ocupados solamente por
hombres. También éste aumento va de la mano con el
aumento de mujeres profesionales que han relegado su
funcion netamente de familia para convertirse primero
en profesional y luego en mama. A su vez la mujer es
muy perceptiva, muy dedicada a su trabajo y tiene
mucha capacidad de intuicidn, capacidad de didlogo, son
cualidades que en puestos jerarquicos son muy
importantes. En cuanto a mi experiencia personal,
siempre fue excelente , nunca tuve inconvenientes en
éste aspecto.

Tiene Idolos? Agradecimientos.

Siempre he tratado de captar y rodearme de personas
muy capaces que me han ensefiado muchisimo, a lo
largo de todos éstos afios, nombrar a alguien en
particular seria injusta. No tengo un idolo concreto sino
que siempre agradezco a todas las personas que me
forjaron desde mi inicio. Ademés el aprendizaje es
infinito, y dia a dia sigo aprendiendo, y volcando mis
conocimientos a ésta hermosa profesion. Agradezco por
supuesto a toda mi familia que me banca dia a dia.
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MRG EQUIPAMIENTOS SRL
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Trabajamos para las industrias molineras, de alimentos balanceados, arroceras, lacteas,
alimenticias, aceiteras, azucarera, agricolas, yeseras, cementeras etc.



DON HUGO SIERRA

1932-2018

Cuando Lucinda me convocé para bosquejar unas palabras de homenaje a mi padre, Don Hugo Sierra,

lo primero que se vino a mi mente fue un recuerdo de la infancia mientras viviamos en Olavarria.

Es que en esos afnos en los que no existia el teléfono movil, corrian los afos 60, frecuentemente mi madre
me enviaba con algun mensaje para mi padre, quien era jefe de produccién y habitualmente se
encontraba en algun lugar del molino. Ahi iba yo moviéndome por pisos y escaleras de pinotea,
preguntando hasta ubicarlo en alguno de los pisos entre los bancos de cilindros, plansifters y sasores, y
encontrarlo siempre al pie del cafién resolviendo problemas.

Seguramente muchos de los que lo conocieron coincidiran en los rasgos y cualidades que tenia mi padre,
quien fundamentalmente se destacaba por ser una persona integra y honesta hasta la médula, de trato
siempre cordial y respetuoso, y también por su particular sentido comun para

interpretar y simplificar las cosas.

Pese a no haber tenido la oportunidad de cursar estudios superiores, cosa que nunca lo desanimé para
encarar nuevos desafios, siempre se preocupdé por profundizar y actualizar sus conocimientos técnicos.
Fue un autodidacta en muchos aspectos, capacitandose por iniciativa propia a través de la lectura de
libros técnicos, completandolo con la asistencia a numerosos cursos y viajes de formacion.

Pero si hay una cualidad que se destaca significativamente en su perfil, fue su generosidad para compartir
sus conocimientos tecnolégicos y experiencias profesionales. Lo cual disfrutaba profundamente

y lo llevé a protagonizar un sinfin de actividades como capacitador en molineria.

No puedo dejar de recordar innumerables charlas compartidas con mi padre donde se notaba
claramente que amaba la molineria y era su pasién cotidiana.

Vaya todo mi afecto y respeto por una persona ejemplar en numerosos sentidos, quien seguramente ha
dejado un recuerdo imborrable en familiares, amigos, colegas, y colaboradores con quienes tuvo contacto
a lo largo de su vida.

Hasta siempre Maestro, hasta siempre Papa.

Marzo de 2018




DON HUGO SIERRA

1932-2018

Gran maestro, me gustaria estar cerca de ti con estas palabras
mias, pero es una pura ilusion ... Son palabras que vienen de
mi corazon.

En mas de una ocasion tuve el honor de tenerte cerca y
apreciar tus grandes cualidades y humildad. Antes de ser un
gran profesional, has sido un hombre reservado, honesto y
simple, de grandes cualidades que hoy ya no hacen noticias.
Nos dejaste en silencio, nunca negabas ayuda a los que
preguntaban, siempre con una sonrisa en los labios, espejo de
tu bondad profunda. Nos ensefiaste a vivir en tu ejemplo y
esta es la imagen que queremos recordar.

Orazzio Gobbo - Jefe de Proyectos - OMAS SRL

En los afios 80, mis inicios en la molineria conoci a una
persona Noble en todo sentido en Dique tres, en ese
entonces como aprendiz en molineria en Molino
Campodonico, mi gran escuela en calidad.

Fueron pasando los afios y con el sefior Hugo Sierra
entablamos una gran amistad y compafierismo Molinero,
consultandonos mutuamente cuando surgian cuestiones
dificiles de resolver. Compartiendo seminarios , cursos,
Manuales de Molineria, etc etc etc. Encontrandonos en el
exterior varias veces casualmente o tal vez no, el destino
siempre nos unia. Creo que palabras sobran, se nos fue un
Icono a Nivel Nacional e Internacional, muy dificil de ser
remplazado, imposible diria. Es una persona Unica e
irrepetible y brindo mi mayor respeto a su familia, que con
orgullo lo llevaran presente en el dia a dia. Sin mas de mi
parte, solo darle las gracias por haberme permitido en la vida,
haber conocido a este Leon, que varios deberiamos imitar. El
cielo algun dia nos unira de nuevo para seguir esas charlas
interminables de esta Pasion y no una profesion que es la
Molineria. Hasta Siempre Hugo, un fuerte abrazo de tu
Alumno de Vida.

Néstor Carabas - Molino Cafiuelas

"Aquellos que nos han dejado no estan ausentes sino
invisibles. Tienen sus ojos llenos de gloria, fijos en los
nuestros, llenos de lagrimas"-San Agustin

Que el Sefior les de paz en este momento, mi mas sentido
pésame a la familia.

German Chiappo - Molinero

Gran persona, excelente profesional y muy buen colega.
Lo hemos conocido con mi padre. Amable y cortes,
siempre dispuesto, se va a extrafiar. Qepd.

Profesor Pablo Medina

Querido Maestro, Ud. nos ensefio entre otras tantas cosas,
a no guardar "secretos" y ese efecto multiplicador generd
una revolucion molinera. Ese fue su mejor legado. Gracias
por tanto.

Roberto Bernardi- Asesor Molinero

He compartido muchisimos momentos inolvidables junto
al Gran Maestro, seran pocas las lineas para reflejar lo que
Hugo nos ha dejado en el mundo de la molineria,
perdurara por siempre entre nosotros, que en Paz
descanses Hugo.

Ing Maria Rosa Adriel

Conoci a Hugo Sierra hace muchos afios, en un viaje a la
Argentina. Me fue presentado por Antonio Girelli, de
quien era gran amigo. Llegamos a conversas sobre
algunos proyectos. Su formacion era muy completa

y era enriquecedor discutir con él. El afio pasado uno de
nuestros profesionales Senior, Marcos Brito mantuvo
varios contactos por un proyecto que desarrollamos.
Nuestro sincero humenaje a toda su familia y amigos.
Ricardo Pereira- Presidente de Sangati Berga S.A




Bestmillers

Transporte Neumatico para
productos a Granel.

Calculos y diseios en general.
Proyectos y montajes

Componentes y repuestos
para la Molienda

Ventas@bestmillers.com
www.bestmillers.com



pasta equipment

La evolucidén del secado de la pasta industrial.

La verdadera historia de la alta temperatura
i T 5 ' 9
y |
1

Muchas veces he tenido la ocasidn de hablar de este asunto con mis clientes de Latino América.
Hay una gran confusién y sobre todo hay muchas personas que sin saber la verdadera historia o
bien olvidandosela, se proponen como los inventores o mejor dicho como los primeros utilizadores
de la alta temperatura.

Quiero aprovechar esta oportunidad para contar, con fechas y hechos, cual ha sido el desarrollo de
esta tecnologia.

ANOS ‘60

Al final de los afios ’60 Fava/Braibanti en colaboracion con Barilla realizé una linea de produccién
pastas largas que utilizaba temperaturas de 65° - 75° - 85°, con el fin de obtener una mejora del
producto tanto del punto de vista del color como de la resistencia a la sobre-coccion.

Los resultados, obtenidos utilizando las tres diferentes temperaturas, fueron, sin duda una guia sobre
la tecnologia que se tenia que seguir.

Por supuesto a 75° y con un tiempo de secado de 10-12 horas se lograba la produccién de una pasta
con buen color y con una resistencia a la sobre-coccién buena.

A 85° el color era mas escuro pero mejoraba la resistencia a la sobre-coccion.

Con una temperatura de 65° seguramente se notaban grandes mejoras en relacion a la tecnologia
utilizada hasta aquel momento: 55/56° con tiempos de secado de 16-20 horas.

ANOS ‘70

En el afio 1972 Fava presenta la linea para la produccion pasta larga “GPL/ATR” que por la primera
vez en la historia de la pasta pone a disposicidn de todos los clientes la tecnologia de la alta
temperatura.

En el afio 1978 se instald en Lustucru (Grenoble-Francia) la primera linea de pasta corta de altisima
temperatura sobre los 95° y con un tiempo de secado bajo de las 4 horas, con grande satisfaccion de
Favay sobre todo del cliente.

ANOS ‘80

En el afio 1981 se realiza para Barilla una linea pasta larga de 3.000 kg/h que resume todos los
estudios sobre la alta temperatura desarrollados hasta ese momento.

La galeria de 5 pisos estaba equipada con una seccidn, entre el primer y el segundo piso (apéndice)
donde la temperatura llegaba a los 85°-88° con un tiempo de permeancia de 45’ — 50 ‘. El tiempo de
secado total era de 9 — 10 horas y la temperatura afuera de la apéndice quedaba sin embargo sobre
los 75°. La calidad de la pasta reasumia todas las buenas caracteristicas susodichas.



La Competencia
Es muy importante subrayar que hasta este momento ninguno de nuestros competidores habia
todavia desarrollado la tecnologia de Alta Temperatura (ATR).

No tenemos que olvidarnos que nuestros competidores, hasta los afios ‘80, no solamente no habian
desarrollado lineas de alta temperatura si no eran extremamente contrarios al utilizo de esta nueva
tecnologia, solamente en el aflo 1982 los suizos construiran la primera linea de alta temperatura.
Nuestra competencia italiana empieza en estos afios el utilizo de la alta temperatura; pero solamente
en una zona limitada del pre-secado (roto-termo) donde obviamente se obtiene una mas rapida
evaporacién del agua con todo lo que esto comporta para las caracteristicas organolépticas de la
pasta.

En el 1982/83 Bassano presentd su primera linea de pasta corta de altisima temperatura con un
tiempo de secado de 2 horas y constituida por dos rotantes.

La linea utilizaba una temperatura de 125° pero con un delta de 40-45° dsea recalentando mas el
ambiente que el “corazén” de la pasta.

El resultado fue la posibilidad de secar solamente algunos formatos con una grande instabilidad de
los diagramas de secado, una grande dificultad en la conduccién de la linea y sobre todo con un
consumo de energia y una potencia térmica instalada que era 3 veces lo de una linea FAVA.
Ademads el aspecto y el sabor de la pasta no se podian considerar satisfactorios.

Después de la construccion de 3 prototipos la produccion de estas lineas termind.

ANOS ‘90

En el afio 1989 el Ing. Enrico FAVA estandariza todas las ideas y los desarrollos de los ultimos 20 afios
y nace la linea ITRG para la produccion de pasta larga que con temperaturas sobre los 98° - 100° y
tiempos de secado de 6 horas ha contribuido al éxito y al desarrollo de muchos productores de pasta
tanto italianos que internacionales.

Podemos considerar que en los afios 90 las tecnologias de secado FAVA con las lineas ITRG de pasta
larga y con la evolucidn del TCM Eco-system de pasta corta se han absolutamente colocado como los
lideres del mercado.

Las Ultimas etapas de este camino.

En el 2007 — 2010: Arranca la investigacion sobre la nueva tecnologia GPL 180 y TCM 100, se
deposita una patente sobre la tecnologia de secado.

En el 2010 se realiza la instalacidn y puesta en marcha de la primera linea de pasta larga GPL 180 —
de 3000 kg/h en Italia, el ciclo de secado es de 3h (180 minutos)

En el mismo afio se instala y se pone en marcha una linea de pasta corta TCM 100 de 3000 kg/h que
seca la pasta en 100 minutos.

2010-2012: pruebas y desarrollos continuos sobre las nuevas lineas dan éptimos resultados en
relacidon a la flexibilidad y a la variedad en el utilizo de diferentes materias primas y con diferentes
formatos de pastas.

2010-2015: la confiabilidad de la mecanica después de 7 afios ha llegado a los maximos niveles,
consolidando una de las primeras intenciones de este nuevo proyecto.

2018: mas de 8 lineas con la nueva tecnologia han sido vendidas en América Latina, y seguimos
investigando para la mejor satisfacciéon de nuestros clientes.

Fabio Turrisi

Director Comercial
Fava Latino América SaS

FAVA S.p.A. Tel

440




JORNADAS ITALIANAS
DE LA REVOLUCION MOLINERA'Y DE LOS PROCESOS DEL TRIGO

En Hotel Pinares Panorama - Carlos Paz, Cordoba, Argentina.

12-13-14-15 Abril 2018

Conferencia organizada por Omas en colaboracion con
Revista Cultura Molinera.

El evento mas importante para el mercado sudamericano
dedicado a la molienda de granos, pasta y otros derivados tendra
lugar por primera vez en Argentina, con el objetivo de
promover e informar a los clientes sobre las ventajas de la
tecnologia Omas y los servicios ofrecido por esta empresa.
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PROGRAMA

12 DE ABRIL:
15.30: Apertura de acreditaciones
19.30: Coctail de bienvenida

13 DE ABRIL:

8.30: Apertura con presentacion de las
empresas patrocinadoras

9.00: Presentacion del banco de molienda
Leonardo y case history

10.30: Pausa café con buffet dulce/salado
11.00: Contacto libre con las empresas a los
stands

12.30: Almuerzo con buffet

14.30: Presentacion y charla de la empresa
Cultura Molinera

15.30: Presentacion de la empresa
patrocinadora ASB Software Solutions
16.30: Pausa café con buffet dulce/salado
17.00: Contacto libre con las empresas a los
stands

18.00: Charla técnica sobre trigo y proceso -
Hugo Lupi

19.00: Cierre del salon

21.00: Cena servida a la mesa

14 DE ABRIL:

8.30: Presentacion esterilizadora de trigo
Giottoy New plansifter Galileo

9.30: Presentacion empresa patrocinadora Fava
10.30: Pausa café con buffet dulce/salado
11.00: Contacto libre con las empresas a los
stands

12.30: Almuerzo con buffet

14.30: Presentacion empresa patrocinadora
Imeco

15.30: Presentacién empresa patrocinadora GPI
16.30: Pausa café con buffet dulce/salado
17.00: Contacto libre con las empresas a los
stands

18.00: Presentacién empresa patrocinadora
Mulmix

19.00: Charla técnica sobre trigo y procesos y
cierre - Roberto Bernardi

21.00: Cena servida a la mesa

15 DE ABRIL:

8.30: Charla de Unién Industrial de Fideeros
-Juan Manuel Airoldes

9.00: Charla tecnica sobre Matprimasy sus efec-
tos - Marco Antonio FAVA

10.00: Charla tecnica sobre los procesos de pas-
tificacion - Fabio Turrisi

11.00: Charla sobre la situacién molinera argen-
tina - Diego Cifarelli

12.00: Cierre y agradecimientos

12.30: Almuerzo con buffet

PARTICIPARAN LOS PARTNER OMAS:
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CONSULTAS E INSCRIPCIONES

www.omasindustries.com/es

www.culturamolinera.com



- LEONARDO EL AHORRADOR DE ENERGIA
AN _4

Reducir el consumo de energia del
banco de molienda hasta en un 70%
ahora es posible con el nuevo banco
Leonardo Omas. Proporciona una
solucion ganadora: aumentar las
ganancias de la compania al reducir los
costos de produccién. Leonardo
permitira a los Clientes ahorrar de S Y-
manera considerable en las facturas de ‘ g A
energia electrica. —
El pequefio tamafo, el bajo nivel de ruido y la drastica reduccion en el consumo
de energia con niveles de eficiencias muy alta y el sistema OMAS KERS (OKS), un
sistema patentado que permite la recur)eracién del consumo enezjgetlco del
cilindro rapido a traves del lento. La instalacion simple y los costos ordinarios de
mantenimiento se reducen al minimo.

Omas describe esta tecnologia como revolucionaria, gracias al sistema de cilindro
con los motores de par de traccion directa, a través del cual cada cilindro se puede
ajustar a la revolucion deseada, manteniéndolo perfectamente controlado y
optimizado. Esto permite a los operadores de mantener un funcionamiento
basado precisamente en los requisitos de molienda.

El sistema de control presion entre cilindros de Omas

Permite el control total de la velocidad periférica de los rodillos y el continuo
adjuste de entre ellos graduando la potencia necesaria para los motores
principales de la manera mas eficiente en el proceso de molienda.

La economia de Omas en el concepto de diseino de edificios

Las dimensiones de LEONARDO permiten un considerable ahorro en la
extencion de la linea de moienda y la absencia dell piso dedicato a los
motores permite un considerable ahorro en la costriccion del edificio, debido
a la eliminicion del mismo (edificio mas bajos)
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LEONARDO EL AHORRADOR DE ENERGIA
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El banco de molienda es una de las maquinas principales en cualquier instalacion de
molienda. Leonardo incorpora toda la experiencia y la evolucion tecnoldgica del
departamento de investigacion y desarrollo de Omas, que mejora continuamente la
tecnologia de molienda. Protegidas por una patente internacional, las soluciones
ofrecidas estan revolucionando por completo el mercado de la industria de la molienda.
Segun Omas, esta aplicacion tiene numerosas novedades y ventajas. En primer lugar, la
posibilidad de controlar los parametros y el numero de revoluciones, lo que permite la
Implementacién de los ajustes de la mejor manera posible. Se puede utilizar para
ﬁestionar el trabajo, diferenciandolo por tipo de grano, de cilindros, de capacidad, de
umedad y de condiciones ambientales .

Los motores de par tienen un alto rendimiento energético y un mejor rendimiento en
comparacion con aquellos con motores asincronos. Leonardo ofrece la posibilidad de
administrar la energia consumida de cada cilindro de molienda. Esto contribuye a que
esta aplicacion sea unica en todo el mundo. Otra ventaja de Leonardo es una
considerable reduccién del ruido

El sistema de accionamiento de Omas

Gracias a la adicion de motores de dos pasos. La combinacion de ODS en leonardo S con
rollos a velocidad variable permitira a la planta producir una variedad ilimitada de
harinas, lo que es un factor adicional que hace unico nuestro banco de cilindros.

Otras caracteristicas de Leonardo incluyen:

«Eliminacion del movimiento cinematico que crea relaciones de accionamiento entre el
motor y entre los cilindros delantero y trasero.

« La facilidad de aplicacion del rotor que se instala directamente al extremo del cilindro
; Pi_el_ntcrlas que el estator se fija directamente a la brida de los rodamientos que soportan
el cilindro.

Disponibilidad de par nominal con un alto rango de revolucion. El par también esta
disponible cuando se detiene el rotor

«Diferentes potencias disponibles en un solo tamafio de motor

«Se han eliminado las transmisiones y los retornos de la correa, haciendo que la maquina
sea mas eficiente, eliminando asi los problemas de alineacion entre la polea del motor y
el cilindro.

*Unidad electronica, significa que la rotacidon se puede gestionar con precision,
manteniendo el suministro de par constante directamente desde la pantalla tactil puesta
en el banco.

Diferenciar la velocidad entre los cilindros delantero y trasero segun se desee sin
necesidad de engranajes o correas

La temperatura del motor puede ser controlada

Omas Srl

Steel Division
Via Vicinale G. Momi, 2/A - 35010 Arsego,

omasindustries.com

info@omasindustries.com omasindustries.com



~ LEONARDO, THE ENERGY SAVIOR
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Reduce the power consumption of
the grinding bench by up to 70% is
now possible with the new bank
Leonardo Omas. It provides a
winning solution: increase company
profits by reducing production costs.
Also, Leonardo will allow Customers
to save considerably on electricity
bills.

Also, Leonardo will allow Customers to save considerably on electricity bills.
The small size, the low level of noise and the drastic reduction in energy
consumption with very high efficiency levels and the OMAS KERS system
(OKS), a patented system that allows the recovery of the energetic
consumption of the fast cylinder through the slow. The Simple installation
and ordinary maintenance costs are minimized

Omas describes this technology as revolutionary, thanks to the cylinder
system with direct drive torque motors, through which each cylinder can be
adjusted to the desired revolution, keeping it perfectly controlled and
optimized. This allows the operators to maintain a functioning based
precisely on the milling requirements.

The pressure control system between cylinders of Omas.

The dimensions of LEONARDO allow a considerable saving in the extension
of the grinding line and the absence of the floor dedicated to the motors that
allows a considerable saving in the construction of the building, due to the
elimination of it (lower building)
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The pressure control system between cylinders of Omas.

It allows the total control of the ﬁeripheral speed of the rollers and the continuous
adflu_stement of them, graduating the necessary power for the main motors in the most
efficient way in the grinding process.

The grinding bench is one of the main machines in any milling facility. Leonardo
mcorroorates all the experience and technological evolution of the research and
development department of Omas, which contlnuousl%( improves grinding technolog?/.
Protected by an international patent, the solutions offered are completely
revolutionizing the market of the milling industry. According to Omas this application
has many new features and advantages. In the first place, the possibility of controlling
the parameters and the number of révolutions, which allows the implementation of the
adjustments in the best possible way. It can be used to manage the work, differentiating
it by type of %ram, cylinders, capacity, humidity and environmental conditions. The
torque’motors have a high energy efficiency and better performance compared to those
with asynchronous mofors. Leonardo offers the pOSSIbIlItK. of managing the energy
consumed by each %rlndlng cylinder. This contributes to making this application unique
in the whole 'world. Another advantage of Leonardo is a considerable reduction in noise.

The Omas drive system.

Thanks to the addition of two-step motors. The combination of ODS in Leonardo S with
rolls at variable sfpeed will allow the plant to produce an unlimited variety of flours, which
is an additional factor that makes our cylinder bank unique.

Other characteristics of Leonardo include: o _ .

« Elimination of kinematic movement that creates driving relationships between the
engine and between the front and rear cylinders. . _

« The ease of application of the rotor that is installed directly to the end of the cylinder;
while the stator Is fixed directly to the flange of the bearings that support the cylinder.
« Availability of nominal torque with a high revolution range. The torque is also available
when the rotor is stopped. . ,

- Different powers available in a single motor size. . .

« Transmissions and belt returns have been eliminated, making the machine more
effll_ugnt, thus eliminating alignment problems between the motor pulley and the
cylinder.

-yEIectronic unit, means that the rotation can be managed with precision, maintaining
the constant torque suppl)édlrectly from the touch screén placed in the bank.

- Differentiate the speed between the front and rear cylinders as desired without the
need for gears or belts.

 The temperature of the motor can be controlled.

Omas Srl
Headquarter Steel Division
Via Fornace Il strada n° 1, 35010 Arsego, Via Vicinale G. Momi, 2/A - 35010 Arsego,

ertiche, Padova - ITALY

omasindustries.com
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La historia de mi familia se remonta a 1920, mi abuelo empezo a
trabajar en un molino harinero de Molinos Rio de La Plata, pasando
por diferentes sucursales, asi es como en 1955 mi padre y mi tio
empiezan a estudiar en la Escuela de Molineria de Molinos Rio de La
Plata. En el afno 1983 empiezo a trabajar en un molino harienro en el
laboratorio, en control de calidad. Asi en 1985 ingreso en la escuela de
molineria de Sasetru SA. Donde luego ingreso como Jefe de
Investigacion y Desarrollo, del molino que por ese entonces era de
1000 toneladas diarias.

En 1993 ingreso a Molino Morixe hnos hasta el ano 2000.

Que me retiro habiendo sido jefe de planta de molino semolero y pan.
Asi ingreso en las asesorias ya habiendo pasado por varios molinos
como Jefe molinero y Jefe de planta y me voy a trabajar a brasil a I[jui.
asi comienza mi vida molinera por el mundo trabajando en Venezuela,
Colombia, Uruguay y Chile entre otros paises, montando molinos
harineros, semoleros y maiceros.

Logrando asesorias tecnicas de proceso y de toda indole molinera.
cabe destacar que realice muchos cursos, seminarios y talleres,

en diferentes paises.

En el 2003 escribo mi primer manual de molineria, y en el 2017 mi
segundo manual de molineria con fotos y mas tecnico.

Llevo tres generaciones de molineros,en esta profesion que me a
dignificado, tanto en el respeto como en vida misma.

PABLO J MEDINA - TEC MOLINERO - ASESOR TECNICO




The history of my family goes back to 1920, my grandfather started
working in a flour mill in Rio de La Plata, going through different
branches, this is how in 1955 my father and my uncle started to study
at the School of Milling Molinos Rio de La Plata. In 1983 I started
working in a mill in the laboratory, in quality control. Thus, in 1985, he
joined the milling school of Sasetru SA. Where later I enter as Head of
Investigation and Development, of the mill that at that time was of
1000 tons daily.

In 1993, I joined Molino Morixe Hermanos until the year 2000, when 1
retired having been the head of a semolero and bread mill.

So I joined the counseling and having gone through several mills as
Chief Miller and Head of plant and I'm going to work in Brazil to Ijui.

This is how my miller's life begins in the world working in Venezuela,
Colombia, Uruguay and Chile, among other countries, setting flour
mills, semoleros and maiceros. Achieving technical consulting process
and all indole milling.

It is worth noting that I did many courses, seminars and workshops,

in different countries. In 2003 I write my first manual of milling, and in
2017 my second manual of milling with photos and more technical.

I have three generations of millers in this profession that has dignified
me, both in respect and in life itself.

Pablo J. Medina - Tec miller - Technical advisor.




AWBERTO F. VICENTE sa.

GOMPONENTES PARA MOLINOS HARINEROS
NOS AVALAN 30 ANDS EN EL MERGADD

WWW.FILTROSMAXFIL.GOM
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Mulmix en cifras

En casi 50 afios de historia Mulmix ha trabajado en mas de 70 Paises en el mundo,
satisfaciendo las solicitudes de 2.000 empresas que compraron plantas completas
— desde el proyecto, hasta la produccion, el montaje y el servicio post-venta —
alcanzando una capacidad total de almacenamiento de mas de 4.500.000
toneladas; ha producido mas de 8.000 transportadores de cadena y mas de 3.000
elevadores de cangilones con alcances que varian entre las 35 y las 1.000
toneladas por hora.

La empresa invistid casi 6 millones de euros para comprar nuevas maquinas para
la fabricacion directamente de los coils de hierro, garantizando de esta forma la
calidad de la materia prima y su trazabilidad en toda la cadena de produccién.

El Departamento de Investigacion y Desarrollo tiene gran consideracion ya que se
ocupa de encontrar soluciones técnicas a la vanguardia tanto en la bisqueda de
nuevos materiales cada vez de mas alta calidad como en el desarrollo de nuevos
transportadores para cereales y oleaginosas cada vez mas eficientes desde el
punto de vista del alcance, del consumo, del desgaste, del mantenimiento y del
ahorro energético.

Mulmix mira a su pasado con orgullo, pero se proyecta hacia el futuro para
poderse proponer para proyectos mas importantes e innovadores.




RUN LONGER,
RUN SAFER,
RUN BALAGUER
ROLLS.

Upgrade your roller mill by using
Balaguer Rolls only.

Ask your roller mill supplier to provide
Balaguer Rolls on your machines.

Follow us.
Facebook Twitter YouTube Linkedin
(f) (W) ) in

www.balaguer-rolls.com

BalaguerRolls

High Qraslity Centrifugally Cast Rolls



+549 1139138850

@) Cultura Molinera

{ ywww.culturamolinera.com
A Revista Cultura Molinera
@ Cultura Molinera
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