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Las harinas integrales y los de grano entero po-
seen un mayor valor nutricional que sus homólo-
gos refinados, aportando una mayor cantidad 
de fibra, así como de vitaminas, minerales y fi-
toquímicos (polifenoles, carotenoides, etc), con 
múltiples efectos beneficiosos en la salud. La fibra 
disminuye la ingesta de energía, previene la ga-
nancia de peso y posee efectos directos sobre la 
resistencia a la insulina (implicada en la diabetes 
de tipo 2), además de reducir los niveles de co-
lesterol en sangre y el riesgo de padecer cáncer 
colorrectal.

El magnesio, mineral que se encuentra en can-
tidad importante en estos alimentos, tiene efectos 
beneficiosos en el metabolismo de los hidratos de 
carbono y mejora la sensibilidad a la insulina.  Los 
fitoquímicos presentes en los cereales de grano 
entero poseen una alta capacidad antioxidante, 
actuando de forma favorable en el mantenimiento 
de la salud y ejerciendo un papel importante en la 
prevención de diversas enfermedades.

En la harina integral los alimentos resultantes 
tienen un índice glicémico bajo, es decir que una 
vez que se consumen se van integrando poco a 
poco al torrente sanguíneo lo que favorece una 
sensación de saciedad mas prolongada y evita 
que haya exceso de insulina y/o glucosa circulan-
te en la sangre.

Otro beneficio de estos productos es que con-
tienen una gran variedad de nutrimentos que 
ayudan a nuestro organismo, tales como la fibra, 
vitaminas del complejo B, vitamina E, Ácidos gra-
sos esenciales, hierro, magnesio, zinc, potasio, 
manganeso.

En la harina blanca, los alimentos resultantes 
al ser removidos el salvado y el germen del grano 
pierden gran parte de sus nutrientes, por ello y 
debido a normas de gubernamentales se obliga a 
que la industria alimenticia adicione en sus hari-
nas vitaminas y hierro con el objetivo principal de 
compensar su aporte nutrimental.z

Así como hemos visto el mercado de las harinas 
de trigo a punta a productos más naturales, arte-
sanales y con menos mejorantes y aditivos esto 
en busca de productos de buena calidad como 
es de costumbre, pero con menos influencia de 
procesos, marcando así un crecimiento de harinas 
integrales.

La Harina Integral es el producto resultante de 
la molturación del grano de cereal y cuya com-
posición corresponde con la del grano de cereal
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Incluyendo la molturación del grano con 
separación de los diferentes componentes, 
que se juntan de nuevo para elaborar el pro-
ducto final.

Durante el proceso Salvado + Harina,    
mediante proceso de mezclado en las roscas 
de harina.

Antes del ingreso a Silos de Harina,       
desviando la producción a Tolvas con un   
proceso de dosificación y mezcla del Salvado

Agregando en el área de empaque una 
Mezcla 75% (Harina Blanca) + 25% (Salvado)

Diagrama de Molienda; cambio de vías y 
que salga integral desde el molino.

Entorno a la producción, surgen diversas inter-
rogantes ¿100% cereal o no?

El 98 – 99 %, se realiza con el grano entero el 
1% es el porcentaje de impurezas, esto dependerá 
de la legislación de cada país considerando entre 
el 80 – 85 % (Integrales, Semi – Integrales y Hari-
nas Oscuras)

¿La Harina Integral va libre de Micotoxinas – 
Hongos que afectan el grano?

Para la elaboración de este tipo de harinas, se 
deben tomar en cuenta como Punto Critico de 
Control el proceso de Limpia (Acondicionamiento 
del grano), los equipos a utilizar como Despun-
tadoras, Canales de Aspiración, Esterilizadores y 
Peladores.

¿Contiene o no contiene el germen; y su aporte 
en grasa a la Harina?, 

Igualmente, como diagrama, se estudia la 
posibilidad si se quiere o no. 

Estudios realizados, indican que el germen va 
en Harinas Integrales, ya que aporta una cantidad 
importante de grasa natural. 

El Mercado cada día, es mas exigente en busca 
de un estilo de vida mas saludable. El éxito de las 
industrias de consumo masivos (Molinos de Harina 
de Trigo), esta con la capacidad de adaptarse a los 
cambios, incluso innovar con productos mas natu-
rales, que permitan llegar con mayor satisfacción 
al consumidor final.

integro. El proceso de molienda puede ser variado:
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Fue a inicios del siglo XIX que se empezó a uti-
lizar las harinas blancas o refinadas como parte 
de la evolución de la industrial dejando a un lado 
el uso de harinas integrales que corresponden al 
100% del grano de cereal molido, a finales del si-
glo XX la industria estaba orientada por un merca-
do exigente de harinas cada día mas blancas con 
mayor presencia de endospermo limpio de salvado 
y mínima presencia de minerales a tal punto de in-
fluir de manera significativa en los diseños de dia-
gramas de molienda del último cuarto de siglo con 
la tendencia a comercializar masas congeladas, sin 
embargo el inicio del siglo XXI ha estado marcado 
por la tendencia a una alimentación mas sana lo 
que dio un impulso al uso de harinas integrales en 
busca de aprovechar la fibra del salvado de trigo 
en el nuevo estilo de vida que se hace cada día 
más común en la población a nivel mundial.

Junto a las harinas integrales no podemos 
dejar de mencionar harinas tradicionales utiliza-
das en el Sur de Asia, Oriente Próximo y el norte 
del continente Africano donde se han utilizado  
siempre, harinas llamadas semi integrales, os-
curas o Chapatti que no es mas que harinas con 
extracciones en rangos de 80% – 95% del cereal 
formando parte de las diferentes posibilidades de 
innovación y desarrollo en la producción de hari-
na así como el aprovechamiento de la maquinaria 
permitiendo contar con diferentes opciones de 
negocio siempre que se cuente con la habilidad y 
experiencia técnica para aprovechar un diagrama 
de molienda, ya que, es cierto también que con lo 
que significa la inversión en un molino no es fact-
ible contar con una línea de producción para cada 
una de estas posibilidades de producción con la 
salvedad de que el mercado lo demande y garan-
tice un retorno de inversión correcto.

Tomando en cuenta lo antes mencionado debe-
mos estudiar un poco las posibilidades de pro-
ducción de harinas integrales empezando con un 
sistema de mezcla que puede estar en el área de 
empaque y mezclas o incluso en el mismo edificio 
del molino donde se realice una mezcla de hari-
na blanca con salvado seleccionado de la misma 
producción de harina buscando que la mezcla to-
tal sea proporcional al grano entero tomando en 
cuenta el tamaño de la hojuela, es decir, no usar 
solo hoja pequeña sino también grande siempre 
que el mercado así lo demande, caso contrario se 
puede seleccionar el salvado fino y realizar la mez-
cla siempre respetando una proporción  de grano 
entero.

Otra opción para la producción de harinas 

integrales la tenemos en el mismo molino y en 
función del diseño del diagrama de molienda que 
permita aprovechar el grano entero, un camino 
que requiere un conocimiento técnico adecuado 
porque debe permitir igualmente la producción 
de harinas blancas con el mismo diagrama, en fin, 
las opciones existen para una producción de hari-
nas integrales sin recurrir a grandes inversiones 
difíciles de retornar.

Como en toda producción de alimentos las 
harinas no escapan de exhaustivos controles de 
calidad  que garanticen la satisfacción del cli-
ente tanto comportamiento de las harinas como 
en la inocuidad por tanto debemos tener muy en 
cuenta los análisis que garanticen un trigo com-
pletamente limpio e inocuo que permita utilizar el 
grano entero y allí debemos incluir en los controles 
de rutina un incremento de frecuencia en análisis 
de micotoxinas garantizando cumplir con los va-
lores determinados por las legislaciones de cada 
región incluso se debe evaluar el diagrama de la 
limpia, las maquinas con las que contamos y que 
cada equipo cumpla su función de manera correcta 
porque siempre debe estar presente garantizar la 
calidad e inocuidad de los productos.

Se trata de aprovechar al máximo los pro-
cesos e industrias establecidas para satisfacer 
las necesidades del mercado que apunta a un 
estilo de vida mas saludable sacando provecho a 
los atributos del cereal en este caso trigo incor-
porando en las harinas la fibra de su salvado y la 
grasa natural del germen con una garantía máx-
ima de calidad e inocuidad, incluso los atributos 
reológicos de las harinas son tomados en cuenta 
encontrando en el mercado harinas integrales flo-
jas, panificables y de fuerza una gama amplia de 
productos que permitan la innovación en la elab-
oración de productos finales acordes a las necesi-
dades del mercado.

TENDENCIAS EN LA HARINA DE TRIGO INTEGRALES YEFRAN RONDON
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¿Buscas aumentar 
tu producción de una 
forma más efi ciente?

Uventech ofrece soluciones óptimas y adecuadas 
a las necesidades de cada cliente que contribuyan 
con una producción efi ciente, benefi cios 
medioambientales y lugares de trabajo seguros. 
Para soluciones personalizadas de paletizado y/o 
procesos industriales, contáctanos hoy.

¿Deseas asesoría personalizada? Contacta a nuestros especialistas que con gusto te atenderán 
contacto@uventech.com o info@verbruggen.nl. También visita nuestros sitios web para más información 
de los servicios y productos que ofrecemos www.uventech.com y www.verbruggen-palletizing.com

forma más efi ciente?

Representantes 
Ofi ciales

“   Recurrimos a la máquina de paletizado 
VPM-10 de Verbruggen con el objeto 
de agilizar la operatividad de despacho 
y mercadería, reducir los tiempos de 
carga de camiones y ordenar nuestros 
almacenes. En un lapso de 3,5 años 
alcanzamos el ROI. Resaltamos como 
benefi cios de nuestra alianza con 
Verbruggen la incorporación de su 
tecnología a nuestra empresa, agilidad 
y confi abilidad operativa, asistencia 
permanente y buena comunicación.”

 Arturo Luis Marasca, Presidente Molino Chabas S.A.
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Participacion de Cultura Molinera en el evento online en Córdoba
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ENTREVISTA GUILLERMO BONAMICO

Entrevista a 
Guillermo Bonamico

¿Cuándo nace Bonamico?

BONAMICO nace en el año 1985  en la ciudad 
de Laboulaye, una pequeña localidad del sur de 
la provincia de Cordoba. Luego de graduarme de 
ingeniero electromecánico especializado en elec-
trónica en la Universidad Nacional de Buenos Aires 
regreso a mi ciudad. Laboulaye está ubicada en el 
centro geográfico de Argentina, la actividad de la 
zona estaba relacionada principalmente con lo ag-
ropecuario y la única empresa industrial de impor-
tancia era un molino harinero, Molinos Florencia. 

¿Cómo nace BONAMICO?

Como una forma de canalizar una obsesión por 
la ingeniería, entendiendo la ingeniería como la 
transformación de cosas abstractas como ideas, 
conocimientos y conceptos en cosas concretas y 
solidas como las maquinas.

Una vocación presente desde la infancia que fue 
alimentada y sostenida por el excelente sistema 
educativo público que la Argentina supo tener, 
pasando por una escuela técnica y una facultad de 
ingeniería, técnico nacional electromecánico prim-
ero e ingeniero electromecánico después.

¿Cuáles fueron los primeros pasos de este 
camino?

En realidad son dos caminos, uno por el lado de 
los equipos de pesaje destinados a aplicaciones 
agropecuarias y el otro por el lado de los equipos 
de pesaje de flujo continúo para la industria molin-
era y también de equipos de envasamiento. 

Como sucede generalmente los inicios de un 
emprendimiento industrial tienen que ver con las 
personas con las que uno compartió su juventud, 
en el primer caso un compañero de escuela se-
cundaria  cuyo padre estaba vinculado al tema de 
basculas y balanzas  y en el segundo caso por el 
conocimiento de miembros de la familia Navilli, 
titulares de Molinos Florencia, de mi misma edad 
con los que compartí mi adolescencia en la ciudad 
de Laboulaye.

Así fue que en 1985 luego de terminar mis es-
tudios universitarios en la facultad de ingeniería 
de la Universidad Nacional de Buenos Aires y ya 
radicado nuevamente en la ciudad de Laboulaye 
inicio los dos caminos que he mencionado, en los 
primeros meses de 1986 ponemos en marcha la 
primera bascula electrónica para pesar hacienda 
en pie junto a mi amigo Mario Magris e instalo el 
primer tablero electrónico de control en la balan-
za de flujo de trigo (T1) de Molinos Florencia. Al 
año siguiente instalaría dos tableros electrónicos 
de control para equipos de pesaje de embolse de 
50kg mecánicos existentes en esa misma planta.

Luego en 1988 colocaríamos la primera balanza 
de flujo continuo (ya no solo el tablero de control) 
en la planta Laboulaye de Molinos Rio de La Pla-
ta y en 1993 el primer equipo de embolse para 
bolsas valvuladas en Molino Nutrimental de Gral. 
Roca en la provincia de Córdoba.

El camino de la industria molinera estaba en 
marcha, en los años siguientes instalaríamos equi-
pos en diferentes molinos harineros de las provin-
cias de Cordoba, Tucumán, Buenos Aires, Santa

Director de IGB Tecnología / Bonamico
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Fe, Entre Ríos, Santiago del Estero, San Luis, 
Tierra del Fuego y en Uruguay.

El camino del pesaje para aplicaciones agropec-
uarias también estaba en marcha, al primer equipo 
electrónico para pesaje de hacienda en pie le se-
guirían luego miles de equipos destinados tanto al 
pesaje on-board de cereales en monotolvas y en 
mixers para preparar raciones en tambos y feed-
lots. 

En el desarrollo de los negocios relacionados 
con la maquinaria agrícola ha sido muy importante 
la alianza estratégica con Basculas Magris que 
lleva más de 30 años, de esta vinculación nace en 
el año 2001 BYM S.R.L., una fábrica de celdas de 
carga que en sus casi veinte años de existencia ha 
producido miles de celdas de carga. Esta empresa 
produce celdas para pesaje on-board, celdas para 
pesaje en equipos de pesaje de flujo continuo y de 
envasamiento y diferentes modelos de uso en la 
industria en general.

BONAMICO por si sola o en asociación con Bas-
culas Magris ha recibido diferentes premios desta-
cando lo innovador de sus productos destinados 
a maquinaria agrícola  otorgados por Cita 2009 y 
Ternium Expoagro en 2009 y 2011.

BONAMICO también recibió la Mención Espe-
cial del Premio Tenaris 2014 por el diseño de su 
Máquina de  Llenado Automático de Bigbags, la 
SUPERSACO 2013.

A estas dos líneas de negocios se agrega en 
2016 Tecnopulverizacion S.A. una sociedad con el 
Sr. Guillermo Brizzio cuyo objetivo es el desarrollo 
y producción de equipos para la aplicación de pro-
ductos agroquímicos de ultra bajo volumen (UBV). 

El sistema de pulverización desarrollado por 
esta empresa obtuvo en 2018 la Medalla de Oro  
del Premio Ternium Expoagro en su rubro y en 
2019 el Premio YPF Agro Cita en su rubro y el pre-
mio de oro YPF Agro Cita como la innovación más 
importante entre todos los rubros premiados en 
2019.

¿Cómo definiría el “core” ideológico de la em-
presa?

La empresa está basada en un conjunto de 
líneas ideológicas que la definen:Innovación de 
productos y de procesos, Responsabilidad comer-
cial, compromiso con las personas y el medio 
ambiente, Respeto por la propiedad intelectual y 
Calidad en los productos y en los servicios.

Imagen aerea de la empresa Bonamico
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¿Cómo es la innovación BONAMICO?

La Innovación en los productos y en los procesos 
es al mismo tiempo el camino que transitamos y 
un objetivo inconcluso ya que la innovación como 
actitud no tiene fin.  

Ya he mencionado antes suficientemente, si bien 
estamos continuamente analizando y mejorando 
nuestros procesos de diseño y producción  es váli-
do mencionar dos hitos de importancia.

El primero fue la puesta en marcha de la planta 
de armado automático de plaquetas electrónicas 
de montaje superficial en 2010, este cambio tec-
nológico trajo como consecuencia el rediseño de 
toda la línea de productos electrónicos, cambios 
en los procesos de producción, cambios en los pro-
cesos administrativos, capacitación del personal, 
relación con nuevos proveedores, etc.

El segundo fue la incorporación a nuestros 
procesos de diseño y fabricación de tecnología 
CAD, ese punto de quiebre se dio en el año 2012 
al incorporar tecnología de diseño y de proceso 
basados en computadoras, software de diseño 
mecánico en 3D y corte de chapa por plasma CNC. 
Con estas dos herramientas creamos un sistema 
de diseño y procesamiento de la chapa al que lla-
mamos “origami de chapa”, en este sistema las 
distintas caras, salientes, perforaciones y refuerzos  
de cada pieza están “ocultos” dentro de la chapa 
sin procesar hasta que en la mesa de corte CNC se 
hacen visibles y finalmente luego del proceso de 
plegado la pieza toma su forma y función con un 
mínimo de soldaduras y prácticamente sin utilizar 
dispositivos de sujeción ni elementos de medición 
ya que la chapa troquelada luego del proceso de 
corte se convierte en su propio dispositivo de ar-
mado.

Comenzamos rediseñando bajo este concepto 
nuestros equipos de pesaje de flujo continuo para 
control de molienda, para trigo, harina y otros sub-
productos y nuestros equipos de embolse.

La primera máquina que nació totalmente 
diseñada y producida de esta manera fue la llena-
dora de grandes bolsas (Big Bag)que luego fuera 
premiada en 2014 por su diseño innovador.

Luego seguiríamos diseñando nuevos productos 
con este concepto, roscas mezcladoras, fondos 
vibrantes, turbotamices, finalmente en 2019 la 
embolsadora para bolsas valvuladas con brazo 
colocador automático integrado y en 2020 el bra-
zo colocador automático para bolsas valvuladas 
autónomo apto para ser instalado en maquinas 
embolsadoras existentes.

Responsabilidad Comercial: tenemos una re-
sponsabilidad con nuestros proveedores y clientes, 
nuestra relación con quienes forman junto con 
nosotros la cadena productiva debe basarse en 
el cumplimiento de los acuerdos explícitos e im-
plícitos construyendo una relación de confianza y 
respeto. Es un orgullo para nosotros que sigamos 
haciendo negocios con proveedores y clientes que 
nos acompañan desde hace más de 30 años. 

Molinos Nutrimental, la empresa que adquirió 
en 1993 nuestro primer equipo de embolse fue en 
2019 el comprador del primer equipo de embolse 
con brazo colocador automático integrado GEA 
-25/50, 26 años después.

Compromiso con las personas: tenemos un 
compromiso con las personas que pertenecen a 
nuestro equipo de trabajo y con las personas que 
integran la sociedad en la cual está radicada la 
empresa, nuestras acciones en el plano de las rel-
aciones interpersonales están orientadas a crear 
un ambiente de trabajo libre de discriminación de 
cualquier tipo y basado en el respeto. La empre-
sa colabora con instituciones educativas, ONGs, 
fundaciones y otras organizaciones y asociaciones 
que promueven el mejoramiento de la vida de las 
personas.

Compromiso con el medio ambiente: Las ma-
quinas que fabricamos tienen compromiso ambi-
ental, seleccionamos los insumos y procesos que 
empleamos de modo de minimizar el impacto am-
biental y diseñamos sus funcionalidades de modo 
que el impacto ambiental de su uso por parte de 
nuestros clientes sea el mínimo posible, un ejem-
plo de este compromiso es la utilización en todas 
nuestras maquinas de componentes neumáticos 
FESTO aptos para uso con aire comprimido sin lu-
bricante.

Calidad: la frase “la calidad esta en todo pero se 
percibe especialmente en los detalles” define

ENTREVISTA GUILLERMO BONAMICO
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como esta empresa entiende la calidad, la cal-
idad esta no solo en cada pieza de las maquinas 
que fabricamos; esta también en como presenta-
mos cada oferta a nuestros eventuales clientes, 
esforzándonos en la amplitud, exactitud  y claridad 
de la información técnica y también en la transpar-
encia de los aspectos comerciales, está también 
en como realizamos cada uno de los  procesos 
administrativos para solucionar cualquier proble-
ma que pudiera presentarse durante el proceso 
comercial desde que realizamos el primer contacto 
hasta que la maquina está en funcionamiento en 
la planta del cliente; finalmente la calidad también 
está en cada oportunidad en que debemos realizar 
un servicio posventa en el mínimo tiempo posible 
en el entendimiento que especialmente en nues-
tra área, maquinas de fin de línea, el tiempo de 
maquina parada es de gran importancia, el énfasis 
que he puesto en la palabra CADA tiene que ver 
con los detalles que perciben nuestros clientes de 
nuestros productos y servicios.

¿Cuál es la expectativa de la empresa en estos 
momentos difíciles?

Entendemos el tema de la pandemia de covid19 
como una cuestión de cuidado personal, eso in-
cluye que la empresa, su personal y las personas 
del entorno social y laboral de cada uno, todos 
debemos cuidarnos y cuidar a los demás, debemos 
impulsar y sostener en el tiempo conductas desti-
nadas a evitar el contagio y de esa manera obstac-
ulizar la propagación de la enfermedad.

Como empresa debemos continuar con nues-
tras actividades de siempre, generando negocios, 
incorporando nuevos clientes, agregando produc-
tos a nuestra línea de maquinas, siempre con el 
objetivo de satisfacer las expectativas de nuestros 
actuales y futuros clientes.

Luego de 34 años de proveer maquinas a la 
industria molinera nos sentimos sumamente grat-
ificados por la confianza depositada de nuestros 
clientes en la calidad de nuestras máquinas y el 
servicio postventa. Nos encontramos con la ob-
ligación de agradecer a todos ellos por la impor-
tante aceptación de nuestro último desarrollo, la 
maquina embolsadora con brazo colocador incor-
porado y esperamos que los próximos desarrollos 
que se vayan generando en los años venideros 
tengan un impacto similar.

Últimos lanzamientos: Entre el 2019 y el 2020 
hemos lanzado dos equipos , el equipo de em-
bolse con brazo colocador automático integrado 
GEA -25/50 y el brazo colocador automático de 
bolsas valvuladas modelo BCA-19 para ser utiliza-
do en embolsadoras ya existentes.

Toda la inversión efectuada en software CAD y 
maquinas CNC nos permitió la concepción de un 
diseño   avanzado para el mercado que logra una 
síntesis entre robustez estructural y una estética 
innovadora. 

En cuanto a la embolsadora modelo GEA -25/50 
se logro integrar el brazo colocador dentro del 
mismo equipo compartiendo así partes comunes 
como ser chasis, PLC y paquete de válvulas 
neumáticas. Esta integración impacto significativa-
mente en el costo final del equipo.

La capacidad de esta embolsadora es 200 bol-
sas de 50 kg. de harina por hora y  en el caso  de 
bolsas de 25 kg., 270 bolsas por hora. 

Podemos adecuar nuestros equipos de embolse 
también a subproductos de molienda varios como 
ser harinas integrales. Para asegurar la aptitud de 
un equipo para embolsar un producto especifico 
tenemos maquinas instaladas en nuestra planta 
para que los clientes puedan hacer pruebas con 
sus productos.

Respecto del brazo colocador autónomo de 
Bolsas modelo BCA-19 para aquellos clientes que 
prefieren seguir utilizando sus embolsadoras ex-
istentes el mismo fue desarrollado bajo la idea de 
ser un equipo robusto y compacto. 

Se trata de un mecanismo automático colocador 
de bolsas valvuladas apto para insertar bolsas de 
25 kg. y de 50 kg. en picos de llenado de 76 mm. 
de diámetro ubicados en posición horizontal. Su 
capacidad de entrega es de 300 bolsas por hora 
como máquina aislada.

Como características diferenciales podemos 
denotar que todos los elementos eléctricos de 
mando y automatización además del paquete de 
válvulas neumáticas se encuentran en un único 
gabinete de grado de protección ambiental IP65 
montado en la estructura del sistema  de modo 
que no es necesario realizar cableados por bande-
jas externos a la maquina. 
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El mismo posee una terminal de válvulas FESTO 
VTUG con posibilidades de expansión en donde to-
das las electroválvulas neumáticas se hallan inte-
gradas a un único manifold de aluminio. Posee un 
conector multipolo de 7 posiciones en las cuales 5 
estarán ocupadas por las válvulas que usa el brazo 
colocador y quedaran 2 disponibles para colocar 
las válvulas en el caso de retrofitting neumático de 
la embolsadora existente. Los elementos neumáti-
cos son libres de lubricación marca FESTO  aptos 
para ser utilizados con aire comprimido sin agre-
gado de lubricantes.

Posee Ventosas de fijación con generadores de 
vacío independientes también marca FESTO línea 
VN libres de mantenimiento con vacuometros in-
dividuales conectados a entradas del PLC que per-
mite detectar fallas en la sujeción de las bolsas.

En el extremo lejano del brazo se encuentran 
dos robustas mordazas laterales fabricadas con 
tecnología CNC de accionamiento neumático. 
Dichas mordazas poseen una serie de prolonga-
ciones de goma antideslizante enfrentadas de a 
pares que trabajando en asociación con las ven-
tosas que sujetan la bolsa por la cara superior de 
la válvula y el actuador abre-válvula conforman la 
boca de la bolsa previo a su inserción en el pico 
llenador de la embolsadora. Estas mordazas son 
fundamentales para evitar que la boca de la válvu-
la se colapse luego de la retracción del actuador 
abre-válvula.

Para “guiar” el recorrido de extensión del brazo 
utilizamos cilindros neumáticos pasivos  en vez de 
guias lineales, mediante este artificio evitamos el 
uso de guías lineales que no son aptas para su uti-
lización en ambientes con polvo en suspensión.

Nuestro brazo no requiere obras civiles para 
su montaje como tampoco requiere montaje de 
tableros y/o gabinetes sobre paredes o basti-
dores externos al producto en sí mismo. No son 
necesarios tendidos de bandejas porta-cables y/o 
cañerías eléctricas salvo para las acometidas de 
alimentación eléctrica y de aire comprimido y las 
interfaces con el sistema de automatización de la 
embolsadora existente.

La sujeción de la bolsa mediante cuatro gen-
eradores de vacío independientes tipo Venturi en 
lugar de bombas de vacío, evita las paradas del 
sistema para realizar periódicamente limpieza y/o 
reemplazo de filtros y aporte de lubricante.

Como ultima característica la sincronización con 
la embolsadora existente es sencilla dado que se 
realiza un intercambio de señales eléctricas me-
diante contactos secos. El PLC del brazo BCA-19 
debe recibir una señal indicándole que el pico de 
la embolsadora está libre para recibir una nueva 
bolsa. 

Nos sentimos orgullosos de ofrecer al mercado 
estas dos alternativas locales que compiten venta-
josamente tanto con equipos alternativos naciona-
les como importados.

ENTREVISTA GUILLERMO BONAMICO

Ingeniero

www.bonamico.com.ar

Guillermo Bonamico

M Á Q U I N A S  P A R A  F I N  D E  L Í N E A

38










